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° Pasta in Salzwasser al dente kochen B
|
° In der Zwischenzeit die Zwiebel schalen
. und kleinschneiden i
o |
° Zwiebel in einem Topf mit heiBem Ol andlinsten
- Falls gewiinscht den Speck zufligen B
|
° Das Tomatenmark dazugeben und kurz anbraten
|
. Die Kochsahne dazugeben und unter Rihren aufkochen | PP
° 250 g Pasta e
Mit Salz und Pfeffer wirzen » ;
. Kréauter nach Belieben dazugeben i 1 Zwiebel .
° 125 g gewtirfelter Speck
e ———— 3 (nach Belieben)
° ° ca. 4 EL Tomatenmark
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° ° 250 ml Kochsahne
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\ ° ° Basilikum
o Q [
[ ] N [ [
o [ [ ]
[ ] [ ] ([ ] [ ]
J ( ] ([ ]
[ ] 4 [ [
] [ [ ]
[ [ J (] (J (] e o o




) ) ) )
) ) ) ) ) ) ) ° )
) ) ) ) ) ) )
i ) ) ) ) ) ) ) )
) ) ) )
y ) ) ) )
I Die Zutaten hat man eigentlich § > ° > ° > °
5 immer zuhause und das Rezept ° ° PY
ist total variabel: man kann es = - - -

mit oder ohne Speck kochen und
beliebig verdoppeln, verdreifachen,
vervierfachen... Die Krduter kénnen
) frisch oder auch tiefgekdhlt sein,
schmeckt aber auch ohne gut.
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