Kartoffeln griindlich waschen, dann
der Lange nach halbieren und jede Hélfte
erneut der Lange nach halbieren. 300 g festkochende b-$-3

Die Wedges in eine Schissel geben, BiE[)—gr:hlkartoffeln *
das Ol und die Gewiirze dazu NS e

und alles ordentlich durchmischen. * 2( &I k
Die Wedges einzeln auf ein mit Back- Paprikapulver, Salz *
papier ausgelegtes Backblech legen

und bei 220°C Ober-/Unterhitze
im Backofen 30 Minuten garen. Offne wahrend * % % %

der Garzeit immer wieder mal die
Ofentdr, damit der Wasserdampf
rauszieht. * * * *

Den Joghurt in eine Schale geben | * * * * * *

und mit dem Knoblauch verrihren. 100 T
AnschlieBend die Kréuter * g (griechischer) Joghu
und die Zitrone dazugeben. Knoblauch (Pulver)

2 EL Krautermix
Zum Schluss alles mit | Ollvend 9 k
dem Olivendl gut verriihren und 1 TL Olivendl
mit Salz und Pfeffer abschmecken. * 1 Spritzer Zitrone *

Salz, Pfeffer
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