
Tortellini
~13‘

mit Schinken-Sahne-Soßemit Schinken-Sahne-Soße

TortelliniTortellini nach Packungsangabe kochen nach Packungsangabe kochen

SchinkenSchinken und  und SchalotteSchalotte klein schneiden klein schneiden

ÖlÖl und  und SchinkenSchinken in eine Pfanne geben,   in eine Pfanne geben,  
danach die danach die SchalottenSchalotten dazugeben dazugeben

Kurz anbraten und dann mit Kurz anbraten und dann mit GemüsebrüheGemüsebrühe    
und und SahneSahne ablöschen und ca. 5 Minuten   ablöschen und ca. 5 Minuten  
köcheln lassenköcheln lassen

Die Soße mit Die Soße mit SalzSalz und  und PfefferPfeffer würzen würzen

TortelliniTortellini dazugeben und ca. 1 Minute köcheln lassen dazugeben und ca. 1 Minute köcheln lassen

Pfanne vom Herd nehmen und das Pfanne vom Herd nehmen und das EigelbEigelb unterrühren unterrühren

Pfanne zurück auf den Herd stellen und bei niedriger  Pfanne zurück auf den Herd stellen und bei niedriger  
Hitze erwärmen, bis die Tortellini mit der  Hitze erwärmen, bis die Tortellini mit der  
cremigen Soße überzogen sind cremigen Soße überzogen sind 

Mit Mit PetersiliePetersilie und  und SchnittlauchSchnittlauch servieren servieren

175 g 175 g TortelliniTortellini  
100 g 100 g KochschinkenKochschinken
1 1 SchalotteSchalotte
PflanzenölPflanzenöl
125 ml 125 ml SahneSahne    
zum Kochenzum Kochen
100 ml 100 ml GemüsebrüheGemüsebrühe
1 1 EigelbEigelb
SchnittlauchSchnittlauch
PetersiliePetersilie
SalzSalz
PfefferPfeffer

Es geht schnell,  
Es geht schnell,  ist einfach und 
ist einfach und schmeckt einfach 

schmeckt einfach immer lecker
immer lecker
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Achte darauf, dass die Achte darauf, dass die 
Temperatur nicht zu Temperatur nicht zu 

hoch ist, da das Eigelb hoch ist, da das Eigelb 
sonst zu stark gerinntsonst zu stark gerinnt

Noa SprengerNoa Sprenger
TeamassistenzTeamassistenz


